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BILAN DE L’ANNÉE 2019

   Retour sur l’année 2019   

Un bilan en forte augmentation avec un chiffre d’affaire multiplié par 3,8 pour atteindre 84 879€.
Le bonus financier, mis en place pour les collèges a certainement eu un effet incitatif.

LES ACHETEURS     

	 LES ACHETEURS DE SAÔNE ET LOIRE

QUI COMMANDE ?
PRINCIPALEMENT LES COLLÈGES

EN 2019

des collèges avec
une demi-pension sont inscrits

d’entre eux
passent des commandes

QUE COMMANDENT-ILS ?

COMBIEN SONT-ILS ? QUI SONT-ILS ?

ACHETEURS INSCRITS
DONT 18 NOUVEAUX

EN 2019



D’OU VIENNENT LES PRODUITS ?

QUI LES LIVRE ?

Local = Saône et Loire
Proximité = Départements se situant même partiellement 
dans le rayon de 100 kms aux limites de notre territoire

PROVENANCE DES PRODUITS
COMMANDÉS :

des produits issus
de Saône-et-Loire

des produits de proximité

434
PRODUITS LIVRÉS

par des fournisseurs 
dont la moitié

par des agriculteurs

187
PRODUITS LIVRÉS

par des fournisseurs
de l’Ain

Sur le dernier trimestre 2019

LES ACHETEURS D’AUTRES DÉPARTEMENTS FAISANT APPEL 
AUX FOURNISSEURS DE SAÔNE-ET-LOIRE

 

 

50%

76%

Répartition des fournisseurs par catégorie en fonction de leur implantation départementale :

11 FOURNISSEURS
de Saône-et-Loire

ont livré
104 PRODUITS

à des acheteurs 
(principalement des 
collèges) en dehors 
de la Saône-et-Loire 
essentiellement sur 

le département
de l’Ain



LES FOURNISSEURS DE SAÔNE-ET-LOIRE

En 2019, les fournisseurs ont fait des offres de produits bio ou « dit de qualité »*
(Label Rouge, STG, IGP, AOC/AOP, HVE, fermier).

LE BIO ET LES PRODUITS DE « QUALITÉ »

TOTAL BIO QUALITÉ

Nombre d’offres 674 67 110

Estimation de la valeur des offres TTC 84 879 € 7 160 € 12 154 €

% en valeur / valeur totale 8 % 14 %

TOTAL 22 %

COMBIEN SONT-ILS ? QUI SONT-ILS ?

FOURNISSEURS
DE SAÔNE ET LOIRE INSCRITS,

DONT 28 EN 2019

72%
SONT DES AGRICULTEURS

Estimation des commandes réalisées :

* Autres : grossistes
et ceux en attente de catégorisation

QUE FONT-ILS ?

PEUVENT ÊTRE CONSULTÉS 
ET RÉPONDRE DIRECTEMENT 

(PRODUITS SAISIS),

ONT ÉTÉ
CONSULTÉS

ONT FAIT
DES OFFRES

ONT LIVRÉ AU TOTAL
341 PRODUITS

À DES ACHETEURS DU 71
ET EN DEHORS

75 63 38 24

* Définition établie dans le cadre de la loi EGALIM d’octobre 2018



Comme chaque année, le Département 
a mis à l’honneur les acteurs et les 
produits de terroir au Salon International 
de l’Agriculture (SIA) à Paris, les 22 et 
23 février. La viande charolaise était à 
l’honneur pendant ce salon.

En partenariat avec la Chambre d’agri-
culture, Biobourgogne et la Chambre 
de métiers et de l’artisanat, le Départe-
ment a organisé des réunions à destina-
tion des fournisseurs, dans le cadre de 
l’opération « Au pré de la ferme » pour 
promouvoir l’utilisation de la plateforme 
Agrilocal :

   Le 4 février 2020   
   à 14h00   à Louhans   

  Le 10 février 2020  
  à 10h00   à Chalon sur Saône  

  Le 10 février 2020  
  à 14h00   à Mâcon  

Afin de poursuivre le développement de 
la plateforme, des actions d’enrichisse-
ment de fournisseurs sont conduites 
avec nos partenaires : Biobourgogne et 
les chambres consulaires.

LES ANIMATIONS
2019

AGENDA
1ER TRIMESTRE

Sylvie D’ASGNANNO-MICHON
Responsable de la Mission
Politique Agricole
07 85 97 77 10

Véronique BADET
Coordonnatrice des Politiques
alimentation durable
03 85 39 56 74

Nelly BERLIAT 
Administratrice départementale 
03 85 39 78 75
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La seconde édition du Salon des producteurs locaux s’est 
déroulé le mercredi 13 mars 2019 à Châtenoy-le-Royal.
L’objectif était de :
- mettre en relation les producteurs et entreprises locales avec 

les professionnels de la restauration collective ou commerciale
- permettre aux producteurs de valoriser leur travail auprès des 

consommateurs
- faire découvrir la diversité des 

produits bio, frais et locaux 
qui contribuent à l’élaboration 
de repas de qualité tout en 
préservant l’environnement.

Une trentaine de fournisseurs 
dont 20 producteurs étaient 
présents.

En juin, 11 collèges
ont participé
à l’opération nationale
« Connectez-vous local », 
qui a permis de valoriser les 
savoir faire de nos cuisiniers.


